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AGZI ACIK (SANLIURFA)

2 su bardagi un

2 corba kasigi aycicek yag
Tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

250 gram yagsiz kiyma
1 adet yumurta

1 tath kasidi salca

1 adet kigik sogan
kirmizibiber

Karabiber

Tuz

Kizartmak icin siviyag

Unu, tuzu ve aycicek yagini aldiyi kadar suyla kanstirarak, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin.
Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopartin. Her birini ¢ay fincani tabagdi biyUkliginde agin.

Hamurlarin kenarlar hari¢ ortalarini suyla islatin. Bu arada hamurun i¢i i¢cin rendelenmis sogani, yumurtayt,
salcay1, kiymayi, kirmizibiberi, karabiberi ve tuzu karigtirin. Hamurun islatmig oldugunuz kismina bu harci yayin.
Hamurun

kenarlarini kiymali harcin kenarlarina gelecek sekilde kapatin. Agilmamasi i¢in parmaklarinizla bastirin. Yagi
kizdirin. Hamurlarin 6nce etli tarafini sonra arka yiziini kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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