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AGZI ACIK POGACA

Oktay Usta

150 gr. margarin

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi yogurt
1 cay kasigi mahlep
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
1 yumurta sarisi
alabildigi kadar un

ici icin:

2 patates

100 gr peynir

1 tutam maydanoz

3 sap yesil sogan

1 yumurta aki

tuz

karabiber

Once karigtirma kabina yumusatilmig margarini siviyagi, mahlepi ve yodurdu alin. Elinizle iyice karigtirdiktan
sonra Uzerine tuz, kabartma tozu ve alabildigi kadar un ilave ederek yumugak kivamda bir pogaga hamuru elde
edin. Ici igin patatesleri ezin. Igine yumurta akini, peyniri, dogranmig maydanoz ve sodani, tuz ve karabiberi
ekleyin. Hamurdan elinizle pargalar kopartip agin. Ortasina igten koyup kigik bir pide seklinde kapatin. Tim
hamurlara ayni iglemi uyguladiktan sonra kenarlarina 1 yumurtanin sarisini siirin. Isterseniz ¢érekotu da
serpebilirsiniz. 180 derecede kizarana kadar pisirin. llk sicaklidi ¢iktiktan sonra ikram edin.
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