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AGZI ACIK (ESKISEHIR)

3 su bardagi un

1 kahve fincani sit

1 kahve fincani sivi yag
1 tath kasidi toz seker
1 tutam tuz

Aralarina sirmek icin:
1,5 su bardagi sivi yag
Iciigin:

1 su barda@i yesil mercimek
2 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
Tuz

Karabiber

AJzi acigin i¢ harciicin 1 su bardagd mercimegdi yumusayana kadar haglayin ve stzin.

Diger yanda un, sut, sivi yag, toz seker ve bir tutam tuzu derin bir kasede kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edene kadar yogurun.

Uzerini nemli bir bezle értiin ve dinlenmeye birakin.

Bu esnada kuru sodani yemeklik dograyin.

Tereyagini tavada kizdirip soganlari yagda kavurun.

Hasladiginiz mercimekleri de soganlara ekleyip karistirin.

Tuz ve karabiberi de ilave edip tavayi ocaktan alin.

Dinlenen hamuru 20 esit parcaya ayirin.

Her parcayi 15 santimetre ¢capinda yuvarlaklar halinde agin.

Yuvarlaklarin 10 tanesini aralarina sivi yag slrerek st Uste koyun ve kare seklinde tek bir yufka olacak sekilde
yeniden agin.

Ayni islemi diger 10 yuvarlaga da uygulayin.

Kare yufkalari dérder parcaya bdlin. Bdylece 8 adet hamur elde etmis olacaksiniz.

Hamurlarin ortalarina mercimekli hargtan koyup zarf gibi kapatin.

Finnini 180 dereceye ayarlayip isitmaya baslayin.

Tepsiye firnn kagdidi serip hazirladiginiz agzi agiklari tepsiye dizin.

Tepsiyi firna verip agzi agiklarin Uzeri kizarana kadar pigirin.

Sicakken servis edin.
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