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AGZI ACIK BOREGI

Un 2 su bardagi
Su

Haghas 300 gr.
Karabiber
Patates3 adet
Nane

Tuz

Sogan 2 bag

Evvela bdregin igini yapalim.Patatesi yikayip haglayin ve bir kagikla déverek ezin. Yagi soganla kavurup
patatesin (izerine dokiin. Bu harcin igine tuz, nane ve karabiber serptikten sonra, kenara koyun, beklesin. Simdi
de gelelim hamuruna.Unu eleyip tuz ve su ile yogurarak hamur yapin. 10-15 dakika dinlendirip 4 pargaya kesin
ve tekrar yogurun. Her pargayi oklava ile agip, her yufkaya yag ile karigmig haghasi siriin. Dorde katlayip tekrar
acin, yine yaglayip buyUk kareler halinde kesin. I¢i koyup karsilikli kenarlari Ust Uste kapatin. Uglar agik kalmali.
Yagl Borcam firin tepsisine koyup Uzerine haghas yagini stirin.180 dereceye getirilerek énceden isitilmig firinda
40 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif n0:43526 « adi:Agz Agik Boregi « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:15.04.2025 - 01:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/agzi-acik-boregi-vt32906
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/agzi-acik-boregi-43526.jpg
http://www.tcpdf.org

