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AGZI ACIK (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

1 kg.un

1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi don yagd (i¢ yadi)
250 gr. Kiyma veya ufalanmig peynir
2 tane yumurta

Tuz

Unu, tuzu ve Ilik suyu katarak hamuru yodururuz. Yogurdugunuz hamuru bezelere ayiriniz. Bezeleri acip igine
erittigimiz yagi sureriz. Sonra hamuru tekrar beze halinde ayiririz. Sonra bezeleri yuvarlak seklinde agariz.
Acinca igine ¢ig yumurtali kiyma veya peynir koyariz. Bunu guil gibi katlariz ve yagladigimiz tepsiye dizeriz.
Uzerine tekrardan yaglarz ve firina géturtriz.
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