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AGNES

Zikriye Serin

4 adet yumurta

1 su bardag kristal seker

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi un

125 gram tereya@i veya margarin
1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz
2 paket vanilin

1 paket kabartma Tozu

IIk 6nce yumurtalarin beyazlari ve sarilarini ayiriyoruz ayri kaplara. Yumurtanin beyazlarini kristal seker ile
cirpryoruz mikser ile krema haline gelene kadar. Sonra eritilmis tereyadi ekliyoruz. Un, kabartma tozu ve vanilya,
sonunda da cevizleri ekliyoruz.Yaglanmis tepsiye dokuyoruz ve 180 derece firinda pigiriyoruz. Uzeri igin:
Yumurta sarilarini, pudra sekeri ve vanilya ile karistiriyoruz krem haline gelene kadar. Sogutulmus kekin Gzerine
esit bir sekilde her yerine yaydiriyoruz. Sonunda firinda gok az 5-10 dakika kadar Uzeri kuruyana kadar
birakiyoruz. Cok az derecede 60-70 sadece Uzeri kuruyana kadar sonra gikartin.
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