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AGLAYAN PASTA

100 Gr Sana Hamurigi

3 Yemek Kagidi kakao

3 Fincan seker

2 Yemek Kasigi sut

1 Paket hazir ¢ikolata sosu
1 Paket kabartma tozu

4 Adet yumurta

3 Fincan un

1 Bardak kremasi icin st
1 Adet krem santi

Keki i¢in dnce yumurta ve sekeri ¢irpin. Sonra 2 ¢orba kasigi sttll ve kakaoyu,eriyip soguyan sana
hamuriginiilave edin. Biraz ¢irptiktan sonra ununu koyup tekrar ¢irpin. En son kabartma tozunu koyup giizelce
¢irptiktan sonra yagdlanmis tepsiye bosaltip 175 derece isitilmis firina koyun.30 dakika sonra alin ve sicak kekin
Ustline 2 su bardagi sutl her yerine gezdirerek bosaltin. Sonra sogumaya birakin. Kek soguduktan sonra
Onceden hazirlanmis krem santiyi Uzerine sirin. Sosu igin hepsini koyup karigtira karistira pigirin. Kaynadiktan
sonra ocaktan alip sogumaya birakin. Sojuduktan sonra kekin tstline bosaltin. Buzdolabinda biraz beklettikten
sonra servise yapabilirsiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 09.03.2021
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