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AGLAYAN PASTA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Keki icin:

4 adet yumurta

1 su bardag seker

1 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kasigi st

1 paket kakao (3 yemek kasigi)
1, 5 su bardagi un (elenmis)
1 paket Kabartma tozu
Keki 1slatmak igin:

2 su bardagr sut

Sosu Igin;

1 paket cikolata sosu

2,5 su bardag sit

Uzeri igin;

1 poset krem santi

1 su bardagi soguk st

ilk olarak karigtirma kabinda yumurta ve seker iyice cirpilir.

Kalan hamur malzemeleri ilave edilerek kek hamuru hazirlanir.

Yaklasik 28x28 boyutunda kare borcamda ya da yuvarlak borcam da kullanabilirsiniz.

Yaglanmig firn kabina hamur dokilerek 170 C firinda yaklagik 35 dakika pisirilir.

Ik sicadi ¢ikan kek kirdan ile delinir, 2 su bardagi sut Gzerine gezdirilir. )

Kek tamamen soduduktan sonra tzerine hazirlamis oldugunuz krem santi sirilUr. Uzeri daha akigkan olsun
isterseniz 2 paket kullanabilirsiniz.

Cikolata sosu hazirlanir ve son olarak soguyan bol ¢ikolata sosu ile Uzeri kaplanir. Gikolata sosunun da mutlaka
sogumus olmasi gereklidir.

Bir kag saat dinlendirdikten sonra dilimlenip, dilediginiz gibi stslenerek servis yapilir.
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