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AGLAYAN PASTA

Kek hamuru igin:

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 kahve fincan sit

1 kahve fincani sivi yag
1 paket kabartma tozu

2 yemek kasigi kakao
1,5 su bardagi un

Keki islatmak igin:

1,5 su bardagdi soguk sit
Ara kismi igin:

2 paket krem ganti

1,5 su bardagi soguk st
Ust kismi igin:

1 paket cikolata sosu

40 gram bitter ¢ikolata (ya da sutlu ¢ikolata)

Once kek hamurunu hazirliyoruz. Yumurta ve sekeri iyice kdplirene kadar girpiyoruz, siitii yagi ilave ediyoruz,
kakao ilave ediyoruz, unu kabartma tozunu ekliyoruz.

BuyUk boy yada orta boy borcamin altini yaglayip harci dékiyoruz. 170 derece firinda 35.40 dakika pisiriyoruz.
Bir kiirdan yardimiyla igini kontrol ediyoruz. Pastaya kiirdani batiriyoruz, yapismiyorsa pigmigtir.

Ik sicakligi ¢cikan pastaya kirdanla delikler agiyoruz, soguk sutl Uzerine gezdiriyoruz. Krem santiyi iyice
¢irpiyoruz kdpurtlyoruz, kivam alana kadar ¢irpiyoruz.

Tamamen sogumus pastanin Gzerine esit yayiyoruz pastay dolaba kaldiriyoruz. Gikolata sosunu paketin
tzerinde ki yazili gekliyle hazirliyoruz, kivam alinca ocagdi kapatiyoruz.

Icine cikolatayi ilave edip eriyinceye kadar karigtiriyoruz. Gikolata sosa katmasaniz da olur. Sosu sogumaya
aliyoruz.

Tam soJuyan sosu esit olarak pastanin Gzerine dékiyoruz.

Dolapta 4.5 saat dinlenmeye birakiyoruz.
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