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AĞLAYAN PASTA

2 adet yumurta
Yarım su bardağı toz şeker
1 kahve fincanı süt
1 çay bardağı sıvı yağ
1 su bardağı un
1 yemek kaşığı kakao
Yarım paket kabartma tozu
1 paket krem şanti
1 su bardağı süt
1 su bardağı kakao

Kek kısmı için yumurta süt kabartma tozu sıvı yağ un ve kakaoyu karıştırın.
Akabinde borcama boşaltın.
160 derecelik fırına verin.
Bir kapta kakao süt ve kremşantini karıştırın.
30 dakika sonra keki çıkartın.
Üzerine karışımı boşaltın.
En son 1 saat buzdolabında bekletin.
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