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AGLAYAN PASTA

Keki igin:

4 adet yumurta

1 su bardagi seker

2 yemek kasigi st

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi kakao

1 yemek kasigi sivi yag
Keki 1slatmak igin:

2 su bardagr sit

Uzeri igin:

1 paket krem ganti

1 kase kirlmig findik

1 paket cikolata sosu

Sekerle yumurtalar iyicene cirpilir.

Kopik képuk olan karigimin icerisine diger malzemeler eklenerek karigtirmaya devam edilir.
Kara boyutlardaki bir borcam i¢erisine kek hamuru konur.

170 derecelik firinda yaglanmig kek kalibinizda pisirin.

Sicaginin gikmasi igin kirdanla delin.

2 su bardagi sutl kekinizin Uzerinde gezdirin.

Hazirladidiniz krem santiyi sogumus kekin Gzerine ekleyin.

Daha akigkan bir hamur elde etmek isterseniz 2 paket krem santi kullanabilirsiniz.

Son olarak sogutulmus ¢ikolata sosu (izerine eklenir.

Birkag saat dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis yapllir.
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