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AGLAYAN PASTA
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4 adet blyuk boy yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

3 yemek kasi§i tepeleme kakao
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 fiske tuz

2-2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 su bardag st

2 paket krem gsanti

1 paket bitter ¢ikolatali hazir sos
1 litre st

Oncelikle yumurtalarin beyazini ve sarisini iki ayri girpma kabina ayirin. Yumurta beyazini bir fiske tuz ilavesi ile
kar haline gelene kadar mikser yardimi ile ¢irpin. Ardindan yumurta sarilarini toz seker ilavesi ile képUk kdpuk
olana kadar ¢irpin ve sivilari ilave edin. Kisa bir siire daha ¢irpin. Ardindan eleyerek un, kabartma tozu, kakao
ve vanilyasini ilave edip tekrar karstirin.

Kar haline getirdiginiz yumurta akini bu karigima ilave edip, bir spatula yardimi ile alttan Uste dogru hep ayni
yOnde yumurta kdpugdind ¢ok sdndirmeden karistirin. Son olarak yadlanmis tepsiye dokun ve isitilmis firinda
170 derecede iyice pigirin.

Pisen kek biraz ilininca Uzerine bir su bardadi situ esit olarak gezdirin. Ardindan hazirladiginiz kremsantiyi
sUrin. Bir sire dolapta dinlendirin.

Son olarak bitter ¢ikolatali sosu pisirin ve biraz soguduktan sonra kekin Gzerine esit bir sekilde yayin. Dolapta en
az iki saat dinlendirip arzu edilen sekilde susleyip servise sunabilirsiniz.
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