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AGLAYAN PASTA

4 yumurta

3 fincan seker

3 fincan un

1,5 corba kasigi kakao
2 ¢orba kagi§i st

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

1 su bardag st

1 paket krem santi
Sosu igin:

1 su bardag st

1 corba kasigi un

1 su bardagi su

1 corba kasigi kakao
Islatmak igin:

2 su bardagi sit

ilk olarak kekin yapimiyla baglayalim. Bunun icin énce yumurta ve sekeri mikser kabina alip mikserle képiirene
kadar ¢irpalim. Sonra 2 gorba kasigi siti ve kakaoyu ilave edelim. Biraz daha ¢irptiktan sonra ununu koyup
tekrar ¢irpalim. En son kabartma tozunu koyup giizelce ¢irptiktan sonra yaglanmis tepsiye bosaltip 200 derece
isitilmig firina yaklasik 25 dakika pisirip firindan ¢ikaralim ve sicak kekin Ustline 2 su bardag@i sttd her yerine
gezdirerek bosaltalim. Sonra sogumaya birakin. Kek soguduktan sonra énceden hazirlanmig krem santiyi
Uzerine sUrelim. Ote yandan sosu i¢in gerekli malzemeleri kiiglik bir tencereye koyup karistira karigtira pisirelim.
Kaynadiktan sonra ocaktan alip sogumaya birakin. Soguduktan sonra ¢irpma teli ile ¢irpip kekin Gstline
bosaltalim ve buzdolabinda biraz beklettikten sonra servise yapalim.

© lezzetler.com tarif no:132402 « adi:Adlayan Pasta « génderen:sokak lambasi « indirme tarihi:25.04.2024 - 08:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/aglayan-pasta-vt8160
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/aglayan-pasta-132402.jpg
http://www.tcpdf.org

