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AGLAYAN KEK

4 yumurta

3 kahve fincani seker

2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kagiJi st

3 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

1 paket krem santi

1 paket cikolata sosu

krem santi ve ¢ikolata sosu icin yeterince st
1,5 su bardagi st

4 yumurta, 3 kahve fincani seker, 2 yemek kasigi kakao, 2 yemek kasigi sut, 3 kahve fincani un ve 1 paket
kabartma tozunda bir hamur elde edilir ve yaglanmig kare derin bir borcama dékulip dnceden isitilmig 175
derece firinda pigirilir. 1 paket hazir ¢ikolata sosu tarife gére hazirlanir ve karistirilarak sogumaya birakilir. 1
paket krem santi 1 su bardagi sttle hazirlanir. Kek pisince firindan ¢ikar ¢cikmaz hemen servis edilecek sekilde
kesilir ve beklemeden (izerine 1,5 su bardagi siit dokuliir. Sttten sonra yine hemen krem santi srdlir ve
lzerine dnceden hazirlayip soguttugumuz cikolata sosu dékdlir. Soguyunca buzdolabinda bekletilir.

Fotograf "masa stl" tarafindan génderildi. 05.03.2020
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