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AGLAYAN KEK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
1 Su Bardag su (sos)

1 Cay Bardagi seker (sos)

2 Yemek KagiJi kakao

1 Yemek Kasigi kakao (sos)

3 Kahve Fincani toz seker

2 Su Bardagi sut (kekin Uzerine dokmek igin)
1 Paket kabartma tozu

1 Gay Bardagi ceviz (lizerine)

3 Kahve Fincani un

1 Su Bardag st (sos)

1 Su Bardag sut (krema)

1 Paket krem santi (krema)

1 Kahve Fincani sit

1 Yemek Kasigi un (sos)

4 Adet yumurta

Kek i¢cin yumurta ve sekeri ¢irpin.Sana margarin ve situ ekleyip karistirin.Kakao,un ve kabartma tozunu ekleyip
glzelce kanigtinin.Yagli tepsiye bosaltip 175 derece firinda 30 dk pisirin.Firindan ¢ikarinca tzerine 2 su bardagi
sUtd doékin.Ayri bir yerde st ve krem santiyi ¢irptiktan sonra soguyan kekin Uzerine sivayin.Tencereye sos
malzemeleri olan siit,su,seker,un ve kakaoyu koyup muhallebi kivamina gelene dek pisirin.Ocaktan alinca biraz
sogutup kekin Gzerine dokiin ve ceviz serptikten sonra biraz buzdolabinda bekletin.
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