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AGLAYAN KEK

1 Paket Sana Klasik

1 Paket margarin

1 Paket kabartma tozu
4 Adet yumurta

1 Paket kakao

1 Paket hazir ¢ikolata sosu
1 Paket vanilya

1 Su Bardagi un

1 Paket kremganti

4 Yemek Kasi§i st

1 Su Bardagi seker

Kekimizi pisiriniz. Yumurta ve sekerimizi mikser ile ¢irpiniz. Ardindan tzerine un, kakao, kabartma tozu ve
vanilyayi ekleyerek tekrar ¢irpiniz. Sonrasinda sutlintizi de ilave edip son bir kere daha ¢irpiniz. Dikdértgen bir
borcama karigsimimizi dékip 180 derece firinda kekinizi pigiriniz. Kekiniz pistikten sonra biraz sogumaya
birakiniz. Kekiniz iindiktan sonra tzerine 1,5 su bardagi sutimiizi dékinlz. Kremsanti ile 1 su bardag
sUtimazide cirpip kekimizin tGzerine glzelce yayiniz. Sonra buzdolabinda en az 3-4 saat bekletiniz. Cikolatali
sosu tarifine uygun sekilde hazirlayip kullanacagimiz zamana kadar sogutunuz. Stt ile sekeri birlikte kaynatiniz.
Sonrasinda kiguk bir kapta nisasta ile kakaoyu az su ile eritiniz. Kaynamis sutln igerisine dokup karistiriniz.
Ardindan Uzerine ¢ikolatayr ki¢Uk kuguk kirip ilave ediniz. Sonrasinda ¢ikolatanin erimesini bekleyiniz.
Cikolataniz pistikten sonra sogutunuz. Adlayan Pastanizi servis yapma sirasinda pastanizi kare kare kesip
Uzerine sos dokip sunun.
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