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4 yumurta

1 Su Bardag toz seker

1 Su Bardagi un

2 Yemek Kasigi sut

1 Yemek Kasigi Bizim Aycicek Yagi
1 Paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1/3 Su Bardag Bizim Mutfak Kakao
Sosu l¢gin :

1 Paket krem santi

2 Su Bardagi st

1/3 Su Bardag toz seker

1 Gorba Kasigi un

1 Corba Kasigi Bizim mutfak Nisasta
2 Yemek Kasidi Bizim Mutfak Kakao
1 Su Bardag su

AGLAYAN KEK

Yumurtalari tozsekerle iyice kabarip krema gibi olana dek ¢irpin. Sttl ilave edip karistinin. Un, kabartma tozu ve
kakaoyu birlikte karigimin Ustlne eleyip hafif karistirin. En son siviyadi da ekledikten sonra hafif yaglanmis
dikdértgen yayvan kaliba dékip 170 derecede pisirin. Firindan ¢ikar ¢ikmaz kirdanla her yerinden delip 2
bardak soduk sitl Ustline gezdirin. Krem Santiyi soguk sttle ¢irpip hazir hale getirin. Un, nisasta ve sekeri ufak
bir tencerede karistirin. Su ve sitl yavascga ekleyip muhallebi gibi pisirin. Kek soguduktan sonra énce krem
santiyi kekin Ustlne yayin. Ardindan sosunu dékin. Buzdolabinda 1-2 saat beklettikten sonra dilimleyerek

servis yapin.
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