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Malzemeler:

HAMURU ICIN:

5 adet yumurta

15 su bardag toz seker

1 su bardag st

1 su bardagindan biraz az sivi yag
2 paket kakao

2 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

UZERI ICIN: 15 su b. siit

2 paket krem santi

SOSU ICIN: 1 su bardadi st
1 fincan seker

1 yemek kasigi kakao

2 tatl kagigi nisasta

Hazirlanisi:

AGLAYAN KEK

5 yumurta ve 1,5 su bardadi seker mikserle képurene kadar ¢irpilir.Daha sonra sit ve yag ilave edilir.Un ve
kabartma tozu eklendikten sonra iyice karistirilir.Kakao da eklendikten sonra uygun bir tepside daha énceden
isitilmig firina verilir. Pistikten sonra 1,5 su bardadi soguk st Gzerine gezdirilir.2 paket krem santi tarifine gore
hazirlanip kekin Gzerine sirilir.Son olarak sosu igin verdigimiz malzemeler pisirilir ve kekimizin Gzerine
gezdirilir.Dolapta bir mtddet bekletilir ve servise hazir olur.

Fotograf "masa stl" tarafindan génderildi. 05.03.2020

© lezzetler.com tarif no:52036 « adi:Aglayan Kek « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.04.2025 - 12:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/aglayan-kek-vt40032
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/aglayan-kek-52036.jpg
http://www.tcpdf.org

