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AGLAYAN KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

3 fincan un

1 fincan st

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kagsidi kakao
Sosu igin:

1 su bardagi kakaolu st
1 paket krem ganti

1 paket hazir ¢ikolatali sos

Bir kaba ¢ adet yumurta kirin.

1 su bardag@i sekeri Uzerine ekleyin ve karigtirin.

Kalan hamur malzemelerini de kaba bosaltarak karigtirin.
Ardindan yaglanmig kare borcama, kekinizin hamurunu bosaltin.
Firinda 170 derecede, yaklagsik olarak 35 dakika pigirin.

Kek pistikten sonra sogumasini bekleyin.

1 su bardagi kakaolu sit ile kekinizi 1slatin.

Uzerine 1 paket krem santi yapip surun.

Daha sonra 1 paket gikolatall sos yapip dokdin.

Uzerine damla cikolata serpin.
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