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AGLAYAN KEK

Yumurta ve toz sekeri ¢irptiktan sonra sitinG ekleyip karigtirin.

Ardindan kalan malzemeleri ekleyerek ¢irpin.

Yagladiginiz firn kabina karigimi alip 1sitiginiz 180 derece firinda 25-30 dk pigirin.
Ocakta i1sittiginiz sttl, Bizim Mutfak Gikoatall Sos ile karigtirin.

Bizim Mutfak Krem Santi ile soguk sutu ¢irpin.

Keki firndan ¢ikarip bekleyin ve ¢atalla delerek sutle islatin.

Krem santiyi kekinizin Uzerine ekleyin.

Oda sicakhgindaki gikolatall sosu dokin.

En az 1 saat buzdolabinda dinlendirip servis edin.
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