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AGLAYAN KEK
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4 adet yumurta

1 su bardagi seker

2 yemek kasigi st

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi kakao

1 yemek kagigi sivi yag
Uzeri Igin:

1 paket krem santi
Krem gsanti i¢in 1 su bardagi st
1 kése kirnlmig findik

1 paket cikolata sosu
Sos igin 1 bardak st
Islatmak Igin:

2 su bardagi sut

Yumurtalari ve sekeri iyice ¢irpin. Stt ve sivi yadi ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Unu, kabartma tozunu,
vanilyay! ve kakaoyu karisima dékup ¢irpmayi strdiriin. Pisireceginiz firin tepsisini yaglayip kekin hamurunu
her késeye esit sekilde dagitarak dokiin ve firina verin.

Hazir krem santiyi 1 su bardag sit ile ¢irpip buzdolabinda bekletin.

Hazir ¢ikolata sosunu 2,5 su bardadi sut ile karistirip ocakta pisirin. Ocaktan aldiktan sonra sogutun. Pisen keki
firndan gikarip ilk sicakligi gidince 2 su bardagdi siit ile 1slatiyoruz. Kek tamamen soguduktan sonra tizerine
buzdolabinda beklettiginiz krem santiyi sdriin. Soduyan ¢ikolata sosunu da krem santinin Gzerine dokun. Iki saat
kadar buzdolabinda beklettiginiz keki tGzerine istege bagl olarak findik serpip servis edin.
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