o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AGLAYAN KEK
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4 yumurta

1.5 su bardagi un

1 su bardag seker

2 yemek kasigi st

% ¢ay bardagi kakao
2 yemek kasigi siviyag
1 paket kabartma tozu
Keki 1slatmak igin:

2 su bardagr sit

Uzeri igin:

1 paket kremsanti

1 paket cikolata sosu

ilk olarak krem santiyi ¢irpin ve katilagmasi icin dolaba atin.

Genis bir kapta yumurta ve sekeri mikser yardimiyla képlrene kadar ¢irpin.

Ardindan sit ve yagdi ekleyerek malzemeler iyice karigana kadar tekrar girpin.

Elekten gecirilen unu ekleyin, ardindan kabartma tozu ve kakaoyu da karigsima ekleyin.
Kakaoyu karigima yedirmek icin iyice ¢irpin.

Dibini yagladiginiz cam firin kabina ya da firin tepsisine karisimi dékin. Karigimin icerisindeki havayi ¢ikartmak

icin tepsiyi birkag kez sert bir zemine vurun.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 40-45 dakika pisirin.
Kek pisene kadar ¢ikolata sosunu hazirlayin.

Firindan ¢ikan keke 2 su bardag ilik sttd dokin ve keki oda sicakliinda sogumaya birakin.
Kek iyice soguduktan sonra dolaptan ¢ikardiginiz katilagsmis kremsantiyi sttiint ¢ekmis kekin tzerine dokdin.

Aglayan kekinizi istediginiz gibi kesin. Uzerine gikolata sosu dokiip servis edebilirsiniz.
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