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AGLAYAN KEK

4 adet yumurta

2 yemek kasigi st
1,5 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 cay bardagi kakao
1 yemek kagigi sivi yag
Uzeri igin:

1 paket krem santi

1 paket cikolata sosu
2 su bardagi sut

Keki 1slatmak igin:

2 su bardagi sut

Bir kasede seker yumurtayi ¢irpin.

Sat, un, sivi yag, kakao ve en son kabartma tozunu da ekleyip karistirin.
Kek hamurunu, yaglanmis firin tepsisine dékun ve firina verin.

Pistikten sonra firindan ¢ikartip sogumaya birakin.

Diger taraftan da krem santiyi hazirlayin.

Kek soguyunca once sitle islatin. Ardindan krem gantiyi sdrin.

Uzerine de bol miktarda ¢ikolata sosu ekleyin.

Dilerseniz cikolata sosunun Uzerine iri ¢ekilmis findik serpebilirsiniz.
Buzdolabinda 1-2 saat dinlendirdikten sonra dilimleyip servis edebilirsiniz.
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