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AGLAYAN KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi seker

2 yemek kagsidi sut

1,5 su bardagi un
Kabartma tozu

1 cay bardagi kakao

1 yemek kasigi sivi yag
Keki i1slatmak igin:

2 su bardag sit

Uzeri igin:

1 paket krem santi

1 kase iri dovilmUs findik
1 paket cikolata sosu

Seker ve yumurtayi glizelce ¢irpin. Kalan malzemeleri de ekleyip akiskan bir kek hamuru elde edin. Firin
kabinizi glizelce yagdlayip hamuru igine bosaltin. 170 derecede dnceden isitiimig firinda kekinizi pisirin. Gikarip
sogumasi icin bir kenara alin.

Bu esnada krem santinizi paketin Gizerindeki tarife gére hazirlayin. Soguyan kekinizin tizerine dnce suti
gezdirin. Ardindan krem santiyi dokup iyice yayin. Onun zerine de bol miktarda ¢ikolata sosunu dékin. Son
olarak arzu ederseniz iri dévilmus findiklarinizi serperek kekinizi susleyin.

Donmasi i¢in 1-2 saat kadar buzdolabinda beklettikten sonra dilediginiz gibi dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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