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AGLAYAN KEK

4 adet yumurta

2 yemek kasigi st

1,5 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 cay bardagi kakao

1 yemek kagigi sivi yag
Uzeri igin:

1 paket krem santi

1 paket cikolata sosu
2 su bardagi sut

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Hamur malzemelerini ilave ederek kekin hamurunu hazirlayin.

Firin kabinizi yaglayarak hamuru bosaltin ve pisirin.

Kek olduktan sonra tzerini kirdan ile ¢esitli yerlerinden delin ve sttl dékin.

Kek soguduktan sonra Ustiine krem santi stiriin. Sogumus olan ¢ikolata sosu ile kekin tzerini kaplayin.
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