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AGLAYAN KEK

1 Paket Kabartma Tozu
1.5 Gorba Kasig1 Kakao
2 Corba Kasigi Sit

3 Fincan Toz Seker

3 Fincan Un

4 Adet Yumurta
Kremasi Igin:

1 Paket Krem Santi

1 Su bardag Sut

Sosu lgin:

1 Gorba Kagi§i Kakao

1 Su bardag@ Su

1 Su bardag St

1 Gorba Kasigi Un

Ik olarak Keki hazirlayalim énce yumurta ve sekeri ¢irpin. Sonra 2 ¢orba kasigi sutii ve kakaoyu ilave edin.
Biraz cirptiktan sonra ununu koyup tekrar ¢irpin. En son kabartma tozunu koyup guizelce ¢irptiktan sonra
yaglanmis tepsiye bosaltip 175 derece isitiimis firina koyun.30 dakika sonra alin ve sicak kekin tstline 2 su
bardagi st her yerine gezdirerek bosaltin. Sonra sogumaya birakin. Kek soguduktan sonra 6nceden
hazirlanmis krem santiyi izerine stiriin.Sosu igin hepsini koyup karistira karistira pisirin. Kaynadiktan sonra
ocaktan alip sogumaya birakin. Soguduktan sonra kekin Ustline bosaltin. Buzdolabinda biraz beklettikten sonra
servise yapabilirsiniz.
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