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AGIZDA DAGILAN NiSASTALI KURABIYE

3 yumurta

250 gram margarin oda sicakliginda
1 su bardagi sivi yag

1,5 su bardagi +2 kasik pudra sekeri
1 su bardagi nisasta

1 paket kabartma tozu

6 su bardag un + 4 kasik un
Hamurun Yarisina Eklemek Igin;

2 kaglk kakao

Badem kingi veya ¢ekilmig ceviz igi
Uzerine Siirmek Igin;

80 gram bitter ¢ikolata veya surtlebilir ¢cikolata

Oncelikle sivi yadi, margarin ve yumurtayl yogurma kabina alarak, karigtirin.
Ardindan pudra sekeri, nisasta ve kabartma tozunu ilave edin.

Un ilavesini ise, azar azar yapin.

Yumusak ve nemli bir hamur elde edin. Hamuru 3 esit parcaya bolun.
Birine badem, findik veya ceviz igi(tercih sizin) ilave ederek, biraz yogurun.
Digerine kakaoyu ilave edin iyice yodurun.

Digeri de sade kalsin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip elinizle yuvarlayin.
Yaglanmig firin tepsisine dizin, istediginiz gekli verin.

Onceden isitilmis firinda, kontrolli olarak pisirin.

Pisen kurabiyeleri firndan alin.

Soguduktan sonra benmari usuli eritilen gikolataya batirin.

Adindan ceviz, findik veya hindistancevizi ne bulayin.

Gikolata dondugu zaman, kaplara alabilirsiniz.
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