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AGIZDA DAGILAN HINDISTAN CEViZLi KURABIYE

1 paket margarin

2 adet yumurta

5 yemek kasigi pudra sekeri

2 yemek kasigi hindistan cevizi
1 paket kabatma tozu

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Yumurta beyazi
Hindistancevizi

Margarini, yumurtayi iyice elimizde yoguruyoruz. Mikser kullanmiyoruz. 15 dk. yogurdukdan sonra, diger biitin
malzemeleri yavas yavas ilave ediyoruz. Ama hamur kulak memesi yumusakliginda olacak.

Daha sonra arzuya gore gekil verip 6nce yumurta beyazina sonra hindistancevizine batiriyoruz.

Bu iglem bittikden sonra 6nceden isinmig firinda orta katta pembelesene kadar pisiriyoruz. Ozel giinlerde
misafirlerinize sunabileceginiz ayr bir lezzet daha.

Not: Kurabiye pistikten sonra tepside 10 dk. bekletiimesi lazim.
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