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AGIZDA DAGILAN ELMALI KURABIYE

icine:

1 adet elma

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

1 tath kasidi margarin

1 kasik seker

Hamuruna:

1 adet yumurta

1 fincan pudra sekeri

1 paket margarin (yumusak)

3,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

¢ay kasiginin ucuyla kirmizi gida boyasi
alabildigi kadar un

Uzerine: pekmez ve hindistancevizi

Elmali kirmizi kurabiye igin dncelikle elmayi rendeliyoruz. Bir tavaya margarini ilave edip eritttikten sonra elmayi
sekeri ve targini atip elma suyunu cekene kadar pigiriyoruz. Hamuru igin yumurtay! pudra sekerini margarinle
beraber iyice ¢irpiyoruz. Uzerine unu yavas yavas ilave ederek kabartma tozu ve vanilyayida ilave edip
yogurmaya basliyoruz. hamur kulak memesi yumusakligina gelince kirmizi gida boyasinida atip iyice
yoguruyoruz. Elimizle cevizden biraz daha blyUk parc¢alar alip su bardaginin agz1 kadar agiyoruz. kenarlarindan
dorde kesiyoruz. Uizerine elmall hargtan koyup karsilikl agizlarini kapatiyoruz. Gul seklini veriyoruz. Ben fazla
sikmadim kenarlarini biraz blyUk olsun diye siz sikica sikarsaniz tam guil gekli olur. Yaglanmig firin tepsisine
diziyoruz. Onceden isitilmis 180 dereceli firnda 15 dk kadar pisiriyoruz. EImali kirmizi kurabiyemiz soguduktan
sonra kenarlarina pekmez sirlp hindistancevizi serpistiryoruz.
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