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AGIZDA DAGILAN EKLER

Hamuru igin:

100 gram tereyagi

1 bardak su

1 tath kasidi toz seker
1 bardak un

4 yumurta

Tuz

Yarim paket vanilya
Kremasi igin:

2 bardak sit

3 kasik nisasta

3 kasik toz seker
50 gram tereyagi
Yarim paket vanilya
1 paket krem santi

Oncelikle kremasi icin siit, toz seker ve nisastayi tencerede cirpin ve ateste koyu kivam alincaya kadar
karigtirarak pigirin.

Ardindan vanilya ve tereyagini koyup karistirin ve sogumaya birakin. Hamurunu hazirlamak i¢in su, tereyagi, toz
seker ve tuzu tencerede kaynatin.

Sonra igine 1 bardak unu ilave edip hizli bir sekilde karigtirin ve sogumaya birakin. Hamur soguyunca igerisine
vanilyayi ve 1 yumurtayi ekleyip mikserle ¢irpin.

Hamura tekrar 1 yumurta daha ilave edip ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyip hamura yedirdikten sonra
hamuru sikma torbasina doldurun ve tepsiye sikin.

Onceden 170 derecede isitiimis firnda 35 dakika pisirin.

Kremanin igerisine, toz krem santi ilave edip, mikserle ¢irpin ve soguyan hamurun igine sikip Ustini de
dilediginiz sekilde sisleyerek servis edin.
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