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AGDALI EKMEK KADAYIFI

1 tane kiguUk boy ekmek kadayifi
7 bardak sicak su

Uzerine :

200 gr kaymak (2 llle)

Surubu:

4,5 bardak toz seker

2,5 tath kagigi limon

BuyUk bir tepsiye bir ekmek kadayifi kirmizi tarafi alta gelecek sekilde konularak Uzerine 7 bardak sicak su
bosaltilir, yumusamasi icin 20 dakika beklenir. Ekmek kadayifi suyu ¢ekmis ve biyimus bir duruma gelince
tepsiye bir egim verilerek bir pecete ile suyunu ¢ikarmak igin kadayifin Gzerine hafifge bastirilir. Kadayifin emdigi
su ¢ikarilinca, bir tencereye su, toz sekeri ve limon suyu konularak kaynatilir, karigtira karistira seker eritilir ve
surup koyulasincaya kadar 20 - 25 dakika kaynatilir. Suyu tamamen ¢ikmig olan tepsideki kadayifin tizerine bu
surup dokaldr ve tepsi hemen orta isidaki ates Uzerine konularak ¢evrilmek, yani tepsi déndurtlmek suretiyle 30
- 40 dakika pisirilir. Kadayifin surubu agdalaninca tepsi atesten indirilir ve iinmaya birakilir, kadayiflar ilininca
tepsinin Gzerine bir blyuk tabak kapatilir, alt Gst edilerek kadayif tabaga alinir ve sogumaya birakilir. Soguyunca
ortasina kaymak oturtularak servis yaplilir.
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