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AGACCILEKLI PESMELBA

4 adet seftali

500 gram kaymakli dondurma
tozseker

250 gram agacgcilegi

bir kliclk sise vanilya esansi
30 gram badem

1) Adaccileklerini yikayin ve 8 tanesini bir kenara ayirip kalanini 2-3 gorbakasigi tozseker ve 1 su bardagi
agdaccilegi suyuyla birlikte karigtirp plre haline getirin. Seftalileri soyup ikiye bolin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve
kesilmis taraflar yukari gelecek sekilde bir kaba déseyin.

2) 150 gram (3/4 su bardadi) tozsekerini seftali dilimlerinin Gzerine gezdirin ve 2/3 su bardadi su ilave edin.
Vanilya esansini da bosalttiktan sonra kabi atese koyun ve agzini kapatarak, su kaynamaya basladiktan sonra 4
dakika kadar pigirin. Atesten indirdikten sonra da sogutun. Siiziin ve yine agzi kapali olarak buzdolabina koyun.
3) Kupalari da buzdolabinda sogutmus olmalisiniz bu arada. Dondurmayi top seklinde paylastirin bu kupalara.
Her bir kupaya iki yarim seftali koyun ve hepsinin tizerine adaggiledi piresini bosaltin. Bademlerle ve kalan
agaccilekleriyle stisleyerek servis yapabilirsiniz.
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