—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AGAC KEKLER

3 adet yumurta

1 adet kabartma tozu

1 su bardag st

1 cay kasigi tarcin

200 gram margarin

3 su bardagi un

1 blyUk su bardagi toz seker

3 yemek kasigi kakao

200 gram beyaz cooking cikolata
6 tane waffle kornet kulah

6 tane ufak bos konserve tenekesi
1 miktar yagli kagit

3 kutu bonibon

Oncelikle yumurtalarimizi bir kaba kiriyoruz ve iizerine sekerimizi de ilave ederek iyice kdpUriinceye kadar
¢irpiyoruz. Ne kadar fazla ¢irparsak o kadar iyi olacaktir.

Ardindan ¢irpma islemi devam ederken igerisine kabartma tozumuzu da ilave ederek bu sekilde de bir stire
¢irptiktan sonra icerisine sut, yag ve géz karari yeterli oranda unumuzu da ekleyerek karigimimizi olusturmus
oluyoruz. Karigimi bir slire daha karistirarak igerisine de bir miktar targin ve kakao serpistiriyoruz. Muffin
tepsisine 6 adet muffin kagitlar yerlestirin.

Diger tarafta minik bos teneke kutularin icine bos kornet'leri yerlestirip diz tepsiye koyun.

22 cm en ve boyu bir yagl kagitlan kesip kilah sekline getirip bos kilahlarin icine yerlegtirin.

Kek malzemelerini hem kdlahlarin icine, hem muffin tepsisi icindekilere bolUgstirin.

Isinmis firinda pigirin. Arada kontrol edin firin ayarlari farkl olabiliyor.

Ben kilahlari ve muffin'lari ayri ayri pisirdim.

Pisen kek'eri tezgaha alin ve sogumalarini bekleyin.

Diger tarafta kiigUk bir sos tenceresine bir miktar su koyun.

Ustlne minik bir cam tencere koyup ben marie usulu gikolatalar eritin.

Cikolatalar eriyene kadar karistirin ve kenara alin hafif ilisin.

Kilah icinde pisen kekleri yagl kagitlarindan siyirip tst kisminda olusan hafif bombeli kismi diiz duracak sekilde
bigakla kesin.

llk muffin'lerden alin ve bir miktar erimis beyaz ¢ikolata siriin Ustlerine.

Sonra killah seklindeki kekleri ters cevirerek muffin'larin Gstlerine yerlestirin.

Beyaz cikolatayi en Ust tarafindan bir kasik yardimi ile dokun ve bir miktar bekleyin.

Cikolatalar donmadan bonibon veya istediginiz ¢esitte sekerleme ile sisleyebilirsiniz..

Muffin iceridi kakao harig istediginiz sekilde yapabilirsiniz. Servise hazir.
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