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AGAC CILEKLI KURABIYE

120 gr (1/2 su barda@i) + 2 tatl kasidi tereyadi
250 gr (2 su bardag) un

1 kahve kagiJi tuz

120 gr (1/2 su barda@i) seker

1/2 su bardag hindistancevizi rendesi

1 tath kasigi kabartma tozu

2 yumurta

1/2 su bardagi st

6 corba kasiJi agag cilegi receli

Once finninizi iyice 1sitiniz (220°C). 18 kurabiye kalibini, 2 tatl kasig tereyagiyla yaglayip bir kenara birakiniz.
Unu ve tuzu birlikte orta boy bir kaba eleyiniz. Un-tuz karisimina, kalan tereyagini ekleyip parmaklarmizm ucuyla
tereyagini un-tuz karisimina, ekmek i¢ini andirir bir hale getirene kadar yediriniz.

Un - tuz - tereyadi karisimma tahta bir kasikla 60 gr sekeri, hindistancevizini ve kabartma tozunu ekleyip
karistinniz. Sut ve yumurtalari da ekleyerek purtiksuz bir kivama getirene kadar ¢irpiniz.

Hazirlamis oldugunuz hamurla her kurabiye kalibini Ugcte ikisine kadar doldurup, orta kismina bas parmagmizi
bastirarak cukurlastiriniz. Her hamurun ortasina birer kasik agacciledi receli koyunuz. Kalan sekeri,
kurabiyelerin Ustline serpiniz.

Kurabiye kaliplarini bir tepsiye koyup firina sirintiz. 20 dakika kadar, kurabiyeler kabarip altin sarisi bir renk
alana kadar, pisiriniz.

Kurabiye kaliplarini firndan ¢ikarip, sogumalari icin bir servis tabagma koyunuz. Soguduktan sonra servis
ediniz.

Not: Bu kurabiyeler, firindan ¢ikar ¢cikmaz, sicak olarak da servis edilebilir.
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