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AFYONKARAHISAR MUHALLEBISI

3,5 bardak stit

1 bardak un

1 seker kasigi margarin
1 paket vanilin

1 paket kremganti
Iciigin:

Cevizici

2 paket hindistan cevizi
1 paket muhallebi

Batlin malzemeleri tencerenin iginde orta ateste muhallebi haline gelecek sekilde pisiriyoruz ve muhallebiyi
borcamin dimdiz seriyoruz ve muhallebiyi dik ve yatay gelecek sekilde kesiyoruz ve ceviz i¢ini muhalleinin
icine yerlestiriyoruz muhallebiyi sarip hindistancevizine bandiriyoruz ve buzdolabinda 30 dk bekletiyoruz .
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