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1 litre st

1 su bardagi seker

4 fincan un

1 paket vanilya sekeri

1/3 paket margarin

2 su bardagi Hindistan cevizi

1 bardak sut

1 paket krem santi

2 su bardagi iri dévilmus ceviz

Oncelikle un bir tencereye konulur, azar azar siit ilave edilerek iyice karistirilir ve ocaga konur.

Muhallebi kivamina gelmek tzereyken gsekeri ilave edilir.

lyice karigtirildiktan sonra vanilya sekeri ve margarin de ilave edilir. Koyu kiyamli bir muhallebi olacak, eger ki
muhallebiniz putirll oluyorsa mikserle girparak ptirleri giderin.

Dikdortgen bir firin tepsisine streg folyoyla tepsiye yayin ve sogumasini saglayin.

Muhallebi soguduktan sonra, 1 paket sogumug muhallebinin Gizerine yayin.

Iri dogranmig cevizleri krem santinin Uzerine serpigtirin, bir bicak yardimiyla dikdértgen tepsinin tam ortasindan
uzunlamasina kesip iki parmak genisliginde seritler keserek rulo yapin, dévilmus Antep fistiiyla susleyip servis
yapabilirsiniz.

Not: Muhallebili tepsi bir gece buzdolabinda bekletilirse, rulo yapmak daha kolay olacaktir.
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