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AFYON KEBABI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Kg Kugbasg!I Dana Eti
2 Adet Kebaplik Pide
4 Maydanoz

1 Tath Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Kusbasi et, suyun ¢ekene kadar kavrulur. Uzerini értecek kadar su konulup tuzu ilave edilerek tekrar pigirilir.
Diger tarafta pideler kare seklinde dogranir. Pideler arzuya gére firinda isitilabilir.

Pisen kugbag! etin suyu sizulir. Et suyu pideleri i1slatmak igi kullanilir.

Islatilan pideler servis tepsisine alinir.

Etle birlikte servis edilir.
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