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AFYON KEBABI

1 kg dana kugbasi

2 corba kasiJ! siviyag
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
2 adet kebap pidesi

1 ¢corba kasigi tereyad

Kusbagi et didikllye atilir, 10 dakika kadar kavrulur. Sonra siviyag, tuz ve Uzerini gececek kadar su eklenir.
Dudukltnin kapagr kapatilir, tis sesi duyulunca kisilir ve 15 dakika kadar pigirilir. Bu arada pideler kibrit kutusu
gibi dogranir, tavaya konur, tereyadi eklenir. Hafif kizarana kadar cevrilir. DUz servis tabagina aktarilir. Uzerine
pisen et, suyundan alinarak konur ve karabiber serpilir.
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