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AFYON LOKUMU HAKKINDA

Lokum; su, seker ve nigasta kullanilarak yapilan bir Tirk tathisidir.

Icine katilan malzemeye gdére meyveli, cevizli, bademli, kaymakli, fistikli, findikli, gllll olarak degisebilmektedir.
Lokum kelimesi, Osmanlicada rahat ul-hulkiim olarak dile getirilen; anlami girtlak / bodaz rahatlatan olan
sozcikten tremistir.

Ik kesgfi akabinde Uretimi 1500&apos;lU yillarda Anadolu&apos;da baslamig, ardindan 1700&apos;li yillara
dogru Osmanli medeniyetinin egemen oldugu tim topraklara yayilmis, Ingiliz bir seyyahin tesaduf eseri denk
gelmesi ve lezzetine hayran kalmasiyla birlikte 1800&apos;lU yillarda Avrupa&apos;da da yayllmaya ve
uretilmeye baslanmis.

Lokumlar pazarlanirken de Turkish Delight olarak lanse edilmistir. Daha énceleri bal ya da pekmez ve un
bilesimi ile yapilan lokumun 17. ylzyilda "Kelle sekeri" olarak bilinen rafine seker ile 6zellikle nisastanin bulunup
Ulkeye getirilmesi sayesinde hem yapimi, hem de lezzeti degismistir.
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