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AFYON LOKUMU (AFYONKARAHISAR)

100 Gr Sana Mutlu Aile

1 Bardak st

2 Su Bardagi iri dévilmis ceviz
1 Paket vanilya sekeri

4 Fincan un

1 Litre sat

1 Paket krem santi

1 Su Bardag seker

2 Su Bardagi hindistancevizi

Un bir tencereye konulur, azar azar sit ilave edilerek iyice karistirilip, ocaga konur, muhallebi kivamina gelmek
Uzereyken, sekeri ilave edilir, iyice karistirilditan sonra vanilya sekeri ve margarin de ilave edilir, koyu kivamli bir
muhallebi olucak, egerki muhallebiniz piitirll olduysa, mikserle cirpin, o pUturler gidicektir. Dikdértgen bir firin
tepsisine Strec folyoyla kaplayin, izerine bolca hindistancevizi serpip koyu kivamdaki muhallebiyi tepsiye yayin
ve sogumasini bekleyin.Muhallebi soguduktan sonra, 1 paket krem santiyi 1 bardak soguk sit ile iyice cirpin,
kivamini alan kremsantiyi sogumus muhallebinin tGzerine yayin. Iri dogranmis cevizleri kremsatinin Gzerine
serpistirin, bir bicak yardimiyla dikdértgen tepsinin tam ortasindan uzunlamisina kesip iki parmak genisliginde
seritler keserek rulo yapin, dévilmis Antepfistigiyla susleyip servis yapabilirsiniz.
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Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 20.08.2020
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