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AFYON KAYMAGI

https://www.milliyet.com.tr

Aksam mandalardan sagilan stler isletmelere gelir kaplara 3 te ikisi doldurulacak sekilde konulur.

Bu sutler aksam pisirilip sabaha kadar bekletilir. Daha sonra kaplarda pisirilen sttler sabah cizilir ve yarisi alinir.
Sabah sagimindan gelen sitlerle aksamdan hazirlanan kaplarin igerine doldurulup 95 derecede kaynamayacak
sekilde tekrar pisirilir.

Sonra dinlenmeye birakiliyor yani dogal olarak sogutulur.

Sonra soguk hava deposuna gdnderiliyor. Toplamda 36 saatte yapiliyor. Afyon kaymaginin yapiimasi 36 saat
gerektirir.

Not: Afyon kaymaginin ézelligi manda sitinden yapilmasi ve dogal oldugu igin yagd orani cok yiksek gorinim
olarak da sadece mandada olan bir genden dolayi rengi beyaz olmasidir.
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