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AFYON BUKMESI (AFYONKARAHISAR)

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

4,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyag

Y2 ¢ay bardagi Uzim sirkesi
Tuz

2 su bardag su

ic malzeme igin:

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet sogan

2 cay bardagi zeytinyagi

50 gr tereyagdi

2 cay kasigl tuz

1 cay kagigi karabiber
Uzerine strmek igin:
150-200 gr kavrulmus ve ezilmis haghas
1 cay bardagi zeytinyag
100 gr sadeyagd

Hamur malzemeleriyle ¢ok iyi yogrulmug plrtizstz bir hamur yapin. 30 dakika dinlendirdikten sonra hamuru iki
parcaya boliin. iki parcayi da oklavayla agin. Yufkalara siirmek igin hazirlanan hagha§| sirtlip gbzleme yapar
gibi katlayin. Ust Uste gelen pargalarin arasini mutlaka hashaglayin ve dinlenmesi i¢in dolaba atin. ikinci pargay!
da ayni gekilde agip yaglayin. Bu pargay kapatmadan tizerine dolaptaki parcayi koyun ve yine g6zleme gibi
katlayin. Kare geklinde i¢ ige katlanmig hamuru 16 egit pargaya bélin. I¢ harg

icin mercimege Uzerini kaplayacak kadar su ilave edin. lyice suyu g¢ektirin. Pismis oldugunda ig¢ine sogan
dograyin. Zeytinyagdl, tuz ve karabiber ilave edin. Her parcayi kiigiik oklavayla dikdértgen agin ve mercimekli
hargtan koyun. Iki kenar tist Uste gelecek sekilde katlayin ve tepsiye dizin. Uzerlerine yine hazirlanan yagdan
suriin. Onceden isitiimis 200 derecelik firinda Ustleri kizarincaya kadar kizartip servise sunun.
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