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AFRODIT SOSLU TAVUK SALATASI

3 tane tavuk géguls eti

1 demet kivircik salata

1 bardak haslanmis misir
1 yemek kasigdi sivi yag

1 yemek kagigi susam
SOS MALZEMELERI;

3 tane taze sogan

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

1 cay kasigdi hardal

4 yemek kasigi mayonez
8 yemek kasi§i zeytinyadi
1 cay kasigi toz seker
Tuz

Taze sogani,dereotu,maydanoz,hardal,mayonez,zeytinyadi,toz seker ve tuzu mikserle ¢irpin.Tavuk etlerini
haglayin. _ )

Kivircik salatayi sirkeli suyla yikayin.Iri iri dograyip servis tabagdina alin. Ustiine haglayip parcaladiginiz tavuk
etlerini ve haglanmig misirlari koyun. Hazirladi§iniz sosu tizerine gezdirin.Sivi yagda susami pembelestirin.
Salatanin Uzerine serpistirin. Sonra servis yapabilirsiniz.
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