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AFRODIT

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

4 dilim tava ekmegi,

100 gram eritme kars peyniri,

4 yumurta,

2 ¢orba kasiJi rendelenmis kagar veya rokfor peyniri,
1 ¢corba kasigi margarin yag,

1 fiske cevzi bevva,

yeteri kadar sut,

tuz ve karabiber.

Yapimi: Ekmek dilimlerini sitte iyice yumusatmali. Sonra bu dilimleri yaga bulanmis bir pyrex kayik tabada
dizenli bir bigcimde yerlestirmeli. Dilim dilim kesilmis eritme kars peynirlerini ekmek dilimlerinin Gzerlerine
yerlestirmeli. Yumurtalarla rendelenmis kaser peynirini, tuz, cevzi bevva ve biberi birlikte ¢irpmali. Sonra bu
cirpilimis karigsimi ekmek dilimlerinin tGzerlerine dékmeli. Pyrex kabi hemen kizgin firina stirmeli ve yemegin Gzeri
nar gibi kizarincaya kadar firinda tutmali. Sonra firndan ¢ikarip sicak sicak ve oldugu gibi sofraya goturtp servis
yapmall.
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