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AFGAN KURABIYESI

180 gram margarin

100 gram Toz Seker

175 gram Un

1 paket kakao

50 gram Misir Gevregi

1 kasik hindistan cevizi

yarim ¢ay bardagi ezilmis ceviz
150 gram Pudra Sekeri

2 kaslik kakao

1 paket vanilya

1 Yemek Kasig Kadar Kaynar Su

iki adet yagl kagit serilmis kurabiye tepsimizi hazir hale getirelim. Bir miktar seker ve margarinimizi orta hizda
calistirdigimiz mikserimiz ile krema kivamina ulagincaya kadar ¢irpalim. Mikser hizini bir énceki devire
dUsurerek icerisine az miktarda kakao ve biraz daha seker ekleyerek iyice karigmalarini saglayin. Misir
gevrekleri ve hindistancevizi karisiminda ekleyelim tepsilerin Gzerine hamurumuzu birer parmak gelecek sekilde
keserek 20-25 parcaya ayiralim. Tahmini olarak 15 dakika kadar pisirelim. Bu pisirme iglemi bittikten sonra
sogumaya birakalim.

Ust Kaplamanin Hazirlanigi: Pudra sekerini bir kabin igine ekleyerek bir miktar kakao koyalim, daha sonrasinda
ise bu karisima tercihen biraz da vanilya koyarak azar azar su ile istenilen kivama gelmesini saglayalim. Her
kaplamanin Gzerine bu karigimi strelim.
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