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AFACAN KEK

6 kisilik Gerekli malzeme:

2 su bardagi un

2 ¢orba kasiJ! piring unu
1.5 su bardagi tozseker

2 havucg

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 portakal kabugu rendesi
6 yumurta

1 kahve fincani sit

200 gr ince ¢ekilmis badem
50 gr ¢ekilmis findik

1 paket kabartma tozu

3 ¢orba kasigi kuru Gzim

1 cay kasigi targin

Tuz

Slsleme malzemesi:

Yarim su bardag: st
Yaklasik 2 su bardadi pudra sekeri
Renkli cubuk sekerlemeler

28 cm gapindaki ortasi delik bir kek kalibini yaglayip dibine ve kenarlarina badem serpin. Uziim{i yumusamasi
icin 1k suda 1 saat bekletin.

Finni 180 dereceye ayarlayin. Yumurta ve sekeri kbpuklesinceye dek ¢irpin. Kalan yag, ince rendelenmis havug,
portakal kabugu rendesi, un, pirin¢ unu, sit, kabartma tozu, targin ve 1 tutam tuz ilave ederek diizgtin bir hamur
elde edinceye kadar karistirin.

Kalan badem, findik ve stizilmis GzUmU ekleyin. Kaliba dokup firinda yaklasik 40 dakika pisirin. llininca
kaliptan ¢ikarin.

Ayri bir kasede pudra sekeri ile st ¢irpin. Elde ettiginiz koyu beyaz siviyi kekin Gzerine ddkip gubuk
sekerlemelerle susleyin ve oda isisinda yarim saat bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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