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ADZ Bl HAMUD

Nedim Atilla

(Eksili Kirmizi Mercimek Corbasi)
MALZEMELER:

1 su barda@i kirmizi mercimek
9-10 dis sarimsak

2-3 corba kasig zeytinyag!

1 su bardagi koruk suyu

4 su bardagi su

HAZIRLANISI

Kirmizi mercimekler bir tencereye konur ve 4 bardak su ilave edilerek haglamaya birakilir. Mercimeklerin iyice
slizilmesi i¢in bir slizgeg yardimiyla bir cukur kaba ya da bagka bir tencereye karisim bosaltilir. Stizgecte kalan
mercimekler bir kasik yardimiyla iyice ufaltilir ve stizillr. Sarimsaklar dévillr bir tavada zeytinyagiyla kavrulur
ve suztilmisg kirmizi mercimeklere ilave edilir. Ardindan koruk suyu ve tuz eklenir. 5-10 dakika kisik atesu
kaynatilir Icinde kuru ekmek ilave ederek ve yaninda taze yesil soganla servis edilir.
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