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ADISEBABA TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Krema karigimi icin:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding

2 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus stt
3 - 4 adet kup seklinde dogranmig kuru incir
5 - 6 adet ince dogranmis kuru kayisi

2 yemek kasi@i iri kirlmig antepfistigi

1 adet portakal kabudu rendesi

125 g kakaolu biskiivi

50 g eritilmis tereyadi

2 yemek kagigi suit

Uzeri icin:

1,5 cay bardagi krema

150 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Geyik Sirti Kek Kalibi (30 cm)

Vanilyali pudingi 2,5 su bardag sGt ile tarifine gére pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Bitter ¢ikolatall pudingi 2 su bardag sGt ile pisirin ve sogumaya birakin.

Kalibin taban ve yanlarini kapatacak sekilde pisirme kadidi yayin. Krem santiyi yarim su bardagi soguk st ile
2-3 dakika girpin. Krem santinin yarisini vanilyal pudinge ilave edin ve mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin.
Uzerine kuru incir, kuru kayisi, antepfistiyi ve portakal kabugu rendesini ekleyip kasik ile karistirin. Kaliba dékup
yayin. Kalan krem santiyi bitter ¢ikolatali pudinge ilave edin ve mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin. Kaliba
doékap yayin. )

Bisklvileri mutfak robotunda égatiin ve derin bir kaba alin. Uzerine eritilmis tereyadi ve sutu ilave edip kagsik ile
iyice karigtirin. Kaliptaki karigimin tizerine esit miktarda yayin. Eliniz ile hafifce bastirarak biraz yapigmasini
saglayin. Uzerini kapatip dondurucuda 5-6 saat bekletin. )

Kremayi kiicUk bir sos tenceresine alip kisik ateste i1sitin. Kaynamaya bagladiginda ocaktan alin. Uzerine
cikolatayi ilave edin ve eriyinceye kadar karistirip yaklagik 10 dakika bekletin. Tathy kaliptan ¢ikarip ters
cevirerek bir tel 1zgara Uzerine alin. Uzerine ilik olan ¢ikolatali karisimi her tarafini kaplayacak sekilde dékin. 15
dakika bekletip servis tabagina alin ve dilimleyerek servis yapin.
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