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ADET PASTA

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2007

Ara Kremasi icin:

2 It. Sit

240 gr. Misir Nigastasi

4 adet Yumurta

500 gr. Toz seker

200 gr. Margarin

40 gr. Vanilya

80 gr. Kakao

200 gr. Cirpilmis Krem Santi
Pandispanya igin:

20 yumurta

100 gr. Ovalet

625 gr. Seker

900 gr. Un

250 ml. Su

40 gr. Kabartma tozu
Uzeri icin:

1 kg. Cikolatali Soduk jole
100 mlalik su

100 gr. Fildisi ¢ikolata
500 gr. Meyve sekerlemesi (vigne)

Tdm pandispanya gerecleri mikserde ¢irpiniz.

Sanayi mikseriyle 8-10 dk, ¢irpiniz.

Yagli k&gt serdiginiz kaliba karigimi ince dokiiniz.

Onceden isitilmis firnda 150-160 C° pigiriniz.

Toz seker ve yumurtayi karistiriniz.

Un, kakao ve nisastayi ilave ediniz.

S0tu yavasga dokundz ve karigtiriniz.

Koyulasip krema haline gelince ocaktan aliniz.

Margarin ve vanilyayi koyunuz.

Arada karistirarak sogutunuz.

Keki kaliptan ¢ikariniz.

Uzunluduna gdre 3 veya 4 parcaya kesiniz.

Aralarina krema slrerek Ust Uste parcalari yerlestiriniz.

Tim katlar bittiginde krema ile sivayiniz.

Biraz buzdolabinda bekletiniz.

Hazirlamis oldugunuz ¢ikolatall j6leyi pastanin tGzerine dékiniz ve yayiniz.
Daha sonra pastalari egit olarak kare, liggen veya dikdortgen parcalara kesiniz.
Uzerlerini meyve sekerlemeleri ile stsleyiniz.
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