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ADANA USULÜ MAKARNA

1 paket boru makarna
100 gr kıyma
1 adet kuru soğan
1 yemek kaşığı biber salçası
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı pul biber
yarım çay kaşığı karabiber
3 yemek kaşığı margarin
1 yemek kaşığı sıvıyağ
Yarım demet maydanoz

Makarnayı kaynar haldeki suya atıp az tuz ve sıvıyağ da ekleyip 15- 20 dakika haşlıyoruz. Kıymayı ayrı bir
tencerede kısık ateşte kendi suyunu bıraktırarak pişiriyoruz. Suyu çekilince margarini ekliyoruz. Soğanı küçük
küçük doğrayıp yağda solduruyoruz. Soğan kıyma karışımına salça ve karabiber ve pulbiber de ekleyip altını
kapatıyoruz. Haşladığımız makarnayı süzüp hazırladığımız harca katıp karıştırıyoruz. üzerine doğranmış
maydanoz serpelim. Sıcak olarak servis yapalım.
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