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ADANA USULU MAKARNA

1 paket boru makarna

100 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

yarim cay kasigi karabiber
3 yemek kasigi margarin

1 yemek kasidi siviyag
Yarim demet maydanoz

Makarnayi kaynar haldeki suya atip az tuz ve siviyagd da ekleyip 15- 20 dakika hagliyoruz. Kiymayi ayri bir
tencerede kisik ateste kendi suyunu biraktirarak pisiriyoruz. Suyu ¢ekilince margarini ekliyoruz. Sogani kii¢cik
kicUk dograyip yagda solduruyoruz. Sogan kiyma karigimina salca ve karabiber ve pulbiber de ekleyip altini
kapatiyoruz. Hasladigimiz makarnayi sizip hazirladigimiz harca katip karigtiriyoruz. Gzerine dogranmis
maydanoz serpelim. Sicak olarak servis yapalim.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 19.05.2015
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